
สธ. เผยแผนเชิงรุก คุมเมลามีนใหอยูหมัด
สธ. จัดทําแผนเชิงรุก ครอบคลุมความรวมมือระหวางหนวยงานทั่วประเทศในการกํากับดูแล กรณี

ปญหาเมลามนี เพือ่คุมครองความปลอดภยัและสรางความมัน่ใจใหแกผูบริโภค ทัง้ในสวนของกระทรวงสาธารณสขุ
กระทรวงการคลัง กระทรวงเกษตร ฯ กระทรวงพาณิชย กระทรวงอุตสาหกรรม กระทรวงศึกษาธิการ และ สคบ.
รวมทั้งผูผลิตนม และผลิตภัณฑที่มีนมเปนสวนประกอบ จะตองมีสวนรับผิดชอบในการตรวจสอบผลิตภัณฑของ
ตนเอง นอกจากนี้ ยังไดมอบหมายให อย. รวมกับเครือขายงานคุมครองผูบริโภค และ สสจ.ทุกจังหวัด จัดทําแผน
เก็บตัวอยางอาหารกลุมเสี่ยงทุกชนิดอยางเปนระบบ

นายวิชาญ มีนชัยนันท รัฐมนตรีชวยวาการกระทรวงสาธารณสุข เปดเผยวา ขณะนี้กระทรวง- 
สาธารณสุขไดจัดทําแผนความรวมมือ (ROADMAP) ระหวางหนวยงานทั่วประเทศในการกํากับดูแลกรณีปญหา
เมลามีน  เพื่อคุมครองความปลอดภัยและสรางความเชื่อมั่นใหแกผูบริโภคอยางครบวงจร ใหมีการควบคุมกํากับ
ตั้งแตตนทางกอนที่ผลิตภัณฑจะถึงมือผูบริโภค โดยการนําเขา กรมศุลกากรตองตรวจสอบสินคากลุมเสี่ยงทั้ง
หมด (นมและอาหารที่มีนมเปนสวนประกอบ) โดยสงใหหนวยงานที่รับผิดชอบ   เพื่อตรวจสอบ  กระทรวง- 
สาธารณสุข โดยสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา(อย.) ดูแลตรวจสอบผลิตภัณฑอาหารและวัตถุดิบที่ใชใน
การผลิตอาหารในประเทศทั้งที่ผลิตในประเทศ และที่นําเขา กรมควบคุมโรคและกรมการแพทย ทําหนาที่ในการ
ตรวจสอบเฝาระวังโรค   กรมสนับสนุนบริการสุขภาพ ใหความรูกับเครือขายชุมชน  กระทรวงเกษตรและ 
สหกรณ ดูแลตรวจสอบอาหารสัตว และวัตถุดิบที่ใชในการผลิตอาหารสัตว  ทั้งที่นําเขา สถานที่ผลิต ฟารม  และ
สถานที่จําหนาย  กระทรวงศึกษาธิการ  ตองเฝาระวังอาหารในโรงเรียนใหอาหารกลุมเสี่ยงปราศจากการปนเปอน  
สํานักงานคณะกรรมการคุมครองผูบริโภค (สคบ.) ใชกฎหมายความรับผิดตอ-ความเสียหายที่เกิดขึ้นจากสินคาที่
ไมปลอดภัย ในกรณีมีผูบริโภคไดรับความเสียหายจากการบริโภคผลิตภัณฑปนเปอนสารเมลามีน นอกจากนี้ 
กระทรวงสาธารณสุขจะเสนอกระทรวงพาณิชย ใหพิจารณากําหนดเมลามีนตองขออนุญาตนําเขาใหนมเปน 
สินคาที่ตองแจงแหลงกําเนิดสินคา กระทรวงอุตสาหกรรม  ควบคุมใหเมลามีนที่นําเขามกีารใชในอุตสาหกรรมที่
จําเปน เชน ภาชนะ หมึกพิมพ กาว เปนตน

รัฐมนตรีชวยวาการกระทรวงสาธารณสุข กลาวตอไปวา นอกจากนี้ ไดให อย. รวมกับเครือขายงาน
คุมครองผูบริโภคและสํานักงานสาธารณสุขทุกจังหวัด  จัดทําแผนเก็บตัวอยางอาหารกลุมเสี่ยงทุกชนิดหมุนเวียน
อยางเปนระบบอีกดวย  ทั้งนี้ ผูผลิตนม และผลิตภัณฑอาหารที่มีนมเปนสวนประกอบทุกรายจะตองมีสวนรับผิด
ชอบในการตรวจสอบผลิตภัณฑของตนเอง ตั้งแตขั้นตอนการตรวจสอบวัตถุดิบ วาปราศจากการปนเปอนสารเม
ลามีนและสารในกลุมเมลามีนทั้งหมด หากจําเปนตองมีการนําเขาวัตถุดิบในการผลิต โดยผูผลิตเปนผูนําเขาเอง 
ตองมีการตรวจสอบวัตถุดิบเอง หากสั่งซื้อผานผูนําเขารายอื่น ควรตรวจสอบวา ตองมีหลักฐานการตรวจสอบสาร
ปนเปอนวาไมมีการปนเปอน จึงจะนําเขาสูกระบวนการผลิต
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นพ.พิพัฒน ยิ่งเสรี เลขาธิการคณะกรรมการอาหารและยา กลาวเพิ่มเติมวา จากนี้ไป อย.จะสุมตรวจ
นม และอาหารอื่น ๆ ที่มีนมเปนสวนประกอบที่อยูในขายเฝาระวังอยางตอเนื่อง หากพบวา อาหารใดมีการปน
เปอนสารเมลามีน จะดําเนินคดีตามกฎหมายทันที โดยมีโทษจําคุก 6 เดือน - 2 ป และปรับ 5,000 บาท - 20,000 
บาท รวมทั้ง อย.จะสั่งงดการผลิตในสายการผลิตที่มีปญหา  หรือกรณีพบวามีขนาดของการปนเปอนสูง  อย.โดย
ความเห็นชอบของคณะกรรมการอาหาร จะสั่งพักใชใบอนุญาตหรือปดโรงงานจนอาจถึงขั้นเพิกถอนใบอนุญาต

เลขาธิการ ฯ กลาวย้ําวา ขอใหผูผลิตทุกรายที่ไมแนใจเกี่ยวกับวัตถุดิบที่ใชในการผลิตวา จะมีการปน
เปอนเมลามีนหรือไมใหหยุดการผลิตและสงตรวจวิเคราะหวัตถุดิบนั้นจนกวาจะแนใจ ซ่ึงโดยหลักการแลวผูผลิต
อาหารทุกชนิดควรจะมีความรับผิดชอบใสใจคุณภาพของวัตถุดิบที่ใชในกระบวนการผลิต และตรวจสอบใหมั่น
ใจกอนนํามาใชในการผลิตอาหาร

สําหรับกรณีผูนําเขา ตั้งแต 18 ตุลาคม 2551 กอนที่จะมีการนําเขา ผูนําเขาตองแจงรายละเอียดการนํา
เขาพรอมหลักฐานลวงหนาอยางนอย 2 วันทําการ ณ กองงานดานอาหารและยา และถาเปนสินคาจากจีน ตองเพิ่ม
เติมหลักฐาน ไดแก สูตรสวนประกอบ ผลการตรวจวิเคราะหเมลามีน และสารในกลุมเมลามีนทุกรุน ทั้งนี้ หาก
ไมเปนไปตามที่ประกาศกระทรวงสาธารณสุขกําหนด สินคาก็จะถูกสงคืน หรือทําลาย แลวแตกรณี

เลขาธิการ ฯ กลาวในตอนทายวา นับตั้งแตเกิดปญหาสารเมลามีนปนเปอนในอาหาร ไดมีการเก็บ
ตัวอยางวัตถุดิบ และผลิตภัณฑ  สงวิเคราะหหาสารเมลามีนแลว 857 รายการ ไดรับผลยืนยันจากทางหองปฏิบัติ
การแลว 640 รายการ พบวัตถุดิบนมผงปนเปอนสารเมลามีนซึ่งนําเขาจากจีน 120 ตัน  อยางไรก็ตาม  วัตถุดิบดัง
กลาวยังไมมีการนําไปผลิต   โดยไดแจงใหบริษัทสงคืนประเทศตนทางแลว นอกจากนี้พบผลิตภัณฑสําเร็จรูป
เพียง 1 รายการเทานั้น คือ นมขนแปลงไขมันไมหวาน ตรา มะลิ รุนหมดอายุ 160109 ตามที่เคยแถลงขาวตอส่ือ
มวลชนไปแลว  สวนผลิตภัณฑอ่ืน ๆ ของบริษัท อุตสาหกรรมนมไทย จํากัด ผลการตรวจวิเคราะหจากกรมวิทยา-
ศาสตรการแพทย เสร็จสิ้น 2 รายการ ไดแก ครีมเทียมขนหวานชนิดพรองไขมัน ตราเบิดวิงซ เนยชนิดเค็ม ตรา 
ออรคิด ผลปรากฏไมพบสารเมลามีนปนเปอน สําหรับผลิตภัณฑคุกกี้ของบริษัท เอสแอนดพี ซินดิเคท จํากัด 
(มหาชน) ผลวิเคราะหปรากฏไมพบสารเมลามีนเชนกัน ทั้งนี้ หากมีผลวิเคราะหวัตถุดิบ หรือผลิตภัณฑเพิ่มเติม 
อย. จะแจงใหทราบตอไป

กองพัฒนาศักยภาพผูบริโภค    20 ตุลาคม 2551 แถลงขาว   3  /ปงบประมาณ 2551


